BESTIA

C}rlla’f&rm
CABERNET SAUVIGNON

SISTEMA DE CODUCCION

VARIEDAD . .
_ Enrejado vertical.
Cabernet Sauvignon
SUELO
COSECHA ALCOHOL
Mayormente suelos de textura franco
2022 13% :
arcillosa.
ORIGEN CLIMA

ietlis Cantirel, Crile Templado calido con régimen pluvial

mediterrdneo y una amplia amplitud

térmica diurna y nocturna.
NOTA DE CATA

Color rubi intenso.

@ Aromas a especias con notas de vainilla.

VENDIMIA
Cosecha manual y mecanizada durante la
primera quincena de Abril.

@ En boca es redondo con taninos suaves. VINIFICACION
Maceracion corta de 10-12 dias con
remontados abiertos. Temperatura de

fermentacion: 26-28°C.
MARIDAJE

Acompaiia muy bien carnes de caza, depdsitos de acero inoxidable hasta su
quesos fuertes y verduras asadas. B E s T l A embotellado
TEMPERATURA DE SERVICIO ‘ -

[ e \ 13Yl[ D.0. Valle Central | 2022 750
6 15-17°C ‘ 71 :

ENVEJECIMIENTO
Vino mantenido sobre sus lias finas en

20

POTENCIAL DE GUARDA
3 anos.
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* Las cosechas pueden cambiar segun disponibilidad.
* Prohibida la venta de bebidas alcoholicas a menores de edad.



